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Il lavaggio dei teli

La raccolta della cagliata nella produzione dei formaggi avviene  
mediante l’utilizzo di teli. Normalmente  in caseificio si utilizzano teli 
in lino mono-tramati sia a maglia larga sia media, ma ne esistono 
varianti anche a maglia  fine o a lisca di pesce.

Per non compromettere le successive fasi di maturazione è quindi 
necessario una completa pulizia e disinfezione dei teli allo scopo 
di eliminare tutti i microbi capaci di alterare le caratteristiche 
organolettiche del prodotto e la sua salubrità. Grazie alla sua 
esperienza maturata direttamente sul campo IRCA SERVICE è in 
grado di garantire tutto questo.



TELI PULITI E DISINFETTATI da SPORCO ORGANICO e CONTAMINANTI: i teli 
ricevono un trattamento chimico - fisico che garantisce una perfetta disinfezione 
e la rimozione di tutto lo sporco organico.

TELI PIÙ PULITI E PROTETTI: i nostri prodotti non danneggiano i tessuti e ne 
rallentano l’ingiallimento.

VANTAGGIO ECONOMICO: i nostri sistemi di lavaggio garantiscono ridotti consumi 
energetici di acqua e chemicals.

ASSISTENZA AL CLIENTE: i nostri tecnici si rendono disponibili a migliorare e 
rendere più sicuro il processo di sanificazione, personalizzandolo ed individuando 
gli eventuali punti critici.

LAVAGGIO INDUMENTI DI LAVORO: possibilità di usare la macchina anche  
per gli indumenti di lavoro.

PRODOTTI E SERVIZI

I VANTAGGI

IRCA SERVICE S.p.A.
S.S. 591, n°10 - 24040 
Fornovo S. Giovanni (BG)
Tel. 0363.337250
www.ircaservice.com

Per il lavaggio dei teli IRCA SERVICE S.p.A. offre:

•	 Lavatrici professionali supercentrifuganti da 7 a 32 kg, con durata decennale.
•	 Prodotti chimici certificati per la completa sanificazione dei teli per lavaggi  

meccanici, manuali e ad immersione.
•	 Il servizio di taratura e dosaggio degli impianti.
•	 Il servizio di formazione del personale.
•	 Il controllo, il monitoraggio e risoluzione delle problematiche.


