
SANIFICAZIONE NELL’INDUSTRIA  
DELLE LAVORAZIONI CARNI

Siamo il partner ideale per la gestione dei processi  
di sanificazione nell’intera filiera alimentare

SINCE 1964



Premessa
La pulizia e l’igiene delle attrezzature e degli ambienti sono essenziali per la produzione  
la lavorazione e la distribuzione di prodotti a base carni salubri.  
Quindi è importante utilizzare detergenti e attrezzature appropriate, in modo tale che  
il programma di sanificazione possa essere efficacemente attuato con il minor dispendio  
di  tempo e fatica. Il termine di carne può avere un significato generico e non corrisponde  
a quello del linguaggio comune, perché secondo gli zootecnici serve per indicare tutte le 
parti edibili della carcassa, compresi quindi i grassi il fegato i reni ecc… 

Dal punto di vista tecnologico esso definisce la parte muscolare degli animali di allevamento 
o selvatici usata come alimento. I muscoli sono costituiti dal tessuto muscolare vero  
e proprio e dal tessuto connettivo.  La corretta prassi igienica degli stabilimenti comporta,  
lo studio della relazione tra i contaminanti presenti nella filiera e  i processi per rimuoverli. 

PRINCIPALI PROBLEMATICHE: 

• Listeria monocytogenes 
ubiquitario anche a bassa T°C

• Salmonella typhimurium/enteritidis 
intestinale

• Escherichia coli 
ubiquitario e fecale

• Campylobacter jejuni /coli  
gastrointestinale

• Clostridium perfringens   
suolo e intestino

• Staphylococcus aureus  
mucose e cute

• Pseudomonas aeruginosa  
ambiente - acqua

Residui di produzione e microbi



Essenziale è l’eliminazione fisica dello sporco sia da tutte le superfici a contatto  
con il prodotto, dopo ogni ciclo di utilizzo, sia dalle  superfici che non sono direttamente 
coinvolte nel processo  produttivo.  
Le tecniche di sanificazione dipendono dalle dimensioni dello stabilimento. 
 
IRCA SERVICE con i suoi tecnici altamente specializzati si rende disponibile a verificare 
insieme al cliente la possibilità di migliorare e rendere più sicuro il processo di 
sanificazione, personalizzandolo  ed individuando i punti critici.

L’utilizzo di questo manuale rappresenta un punto di partenza e di riferimento,  
tutti i casi devono essere studiati ed analizzati singolarmente.
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1.Macello

1.1 Parte sporca

1.1.1 Camminatoi
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con CHLORAL 50 dal 2 al 5% per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto.
Procedura alternativa
1. Sgrossatura  
2. Schiumatura con FOTAL 50 dal 3 al 7% per 15'+ OXI35 0,5% per 15’;
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto  

1.1.2 Stordimento e iugulazione 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con CHLORAL 50 dal 2 al 5% per 15'; 
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto.
Procedura alternativa
1. Sgrossatura;  
2. Schiumatura con FOTAL 50 dal 3 al 7% per 15' + OXI35 0,5% per 15’;
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto.
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1.1.3 Depilazione / Scottatura / Spiumatura  
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con CHLORAL 50 dal 2 al 5% per 15'; 
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto.
Procedura alternativa
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con FOTAL 50 dal 3 al 7% per 15' + OXI35 0,5% per 15’;
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto.  

1.1.4 Eviscerazione polli 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con CHLORAL 50 dal 2 al 5% per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto.
Procedura alternativa 
1. Sgrossatura;   
2. Schiumatura con FOTAL 50 dal 3 al 7% per 15' + OXI35 0,5% per 15’;
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto. 

Disinfezione pezzi smontati
Procedura di lavaggio in ammollo a fine lavorazione.
Lasciare in pezzi in ammollo in una soluzione di PERACTIVE 50 allo 0,5% temperatura 
ambiente . 

Macello
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Macello

1.2 Macello zona pulita  

1.2.1 Sezionamento/disosso/lavorazione carni 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con CHLORAL 50 dal 2 al 5% per 15';  
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto.
Procedura alternativa
1. Sgrossatura  
2. Schiumatura con FOTAL 50 dal 3 al 7% per 15' + OXI35 0,5% per 15’;
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto.  

1.2.2. Nastri trasportatori 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con CHLORAL 50 dal 2 al 5% per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto;
4. Distribuire SANIQUAT EC (0,5-1%) o SEPTOGARD AP PLUS su tutta la superficie.   
 Risciacquare prima di iniziare la lavorazione.
Procedura alternativa 
1. Sgrassatura;
2. Schiumatura con FOTAL 50 dal 3 al 7% per 15' + OXI35 0,5% per 15’;
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto; 
4. Distribuire SANIQUAT EC (0,5-1%) o SEPTOGARD AP PLUS su tutta la superficie.   
 Risciacquare prima di iniziare la lavorazione.
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1.2.3 Taglieri   
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con CHLORAL 50 dal 2 al 5% per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto.  
4. Distribuire SANIQUAT EC (0,5-1%) o SEPTOGARD AP PLUS su tutta la superficie.   
 Risciacquare prima di iniziare la lavorazione.
Procedura alternativa 
1. Sgrossatura;
2. Distribuire una soluzione di ALICHLOR EC all' 1% a 40° su tutta la superficie  
 e lasciare agire per 15';
3. Risciacquo;
4. Distribuire SANIQUAT EC (0,5-1%) o SEPTOGARD AP PLUS su tutta la superficie.   
 Risciacquare prima di iniziare la lavorazione.

1.2.4 Coltelli/lame sanificazione intermedia 
Sanificazione intermedia.
1. Rimozione della parte grossolana; 
2. Spruzzare ISOFASTER tal quale e lasciare evaporare il prodotto.

Sanificazione a fine lavorazione 
1. Rimozione della parte grossolana; 
2. Immergere i taglieri in soluzione di SANIQUAT EC (0,5-1%) o SEPTOGARD AP PLUS.   
 Risciacquare prima di iniziare la lavorazione.

Macello
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1.2.5 Sanificazione ambientale per nebulizzazione
A fine lavorazione dopo procedura di lavaggio a schiuma.
Nebulizzare in ambiente ed in assenza di personale GLUTAGERM SR 1% e lasciare  
agire per 3 ore.

1.2.6 Celle frigorifere 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza periodica (a cella spenta).
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con CHLORAL 50 dal 2 al 5% per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto. 

Risciacquo BATTERIE DELLE CELLE  
Spruzzare una soluzione di DETERSAN Q 2-3%. Risciacquare.  

Macello
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2.Trasformazione carni
Salumificio, Prosciuttificio, Tripperia ecc.

2.1 Superfici aperte 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con CHLORAL 50 dal 2 al 5% a temperatura ambiente per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.
Procedura alternativa
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con FOTAL 50 da 3 al 7% additivato con OXI 35 a 0,5% a temperatura  
 ambiente per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.

2.2 Macchine lavorazione 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con CHLORAL 50 dal 2 al 5% a temperatura ambiente per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.
Procedura alternativa
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con FOTAL 50 da 3 al 7% additivato con OXI 35 a 0,5% a temperatura  
 ambiente per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.
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Trasformazione carni

2.3 Siringatrice 
Lavaggio immediatamente dopo l’uso. Procedura con sistema C.I.P. a fine lavorazione. 
1. Risciacquo 10';
2. Lavaggio con FOSFODET MMW dal 2 al 4% a 40-50° C per 15';
3. Risciacquo 15'.
Azioni supplementari
- Potenziamento della fase alcalina OXI35 
Procedura alternativa
1. Risciacquo;
2. Fase di lavaggio ALICHLOR K dal 1 al 3% max 40° C per 15’;
3. Risciacquo.

2.4 Zangole 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con CHLORAL 50 dal 2 al 5% a temperatura ambiente per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.

Procedura a riempimento. 
1. Risciacquo 15';
2. Lavaggio con FOSFODET MMW ad acqua 50-60° C per 15-20';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.
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Trasformazione carni

2.5 Forni di cottura 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con METALDET K dal 2 al 5% con acqua calda per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente. 

2.6 Affumicatoi
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con METALDET K dal 2 al 5% con acqua calda per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.

Lavaggio automatico  
1. Risciacquo; 
2. Utilizzare una soluzione di FOSFODET MMW dal 1 al 2% a 50/60° C per 15-20’;
3. Risciacquare fino a completa rimozione del detergente.
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Trasformazione carni  

2.7 Stampi di cottura
SUBITO DOPO DESTAMPAGGIO. 

Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con FOSFOCID 80 1-3% con acqua calda per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.
Lavaggio in Ammollo.
1. Risciacquo; 
2. Immergere gli stampi in una soluzione di FORTACID 80 dal 1 al 2% a 50/60° C  
 fino a completa rimozione dello sporco;
3. Risciacquare fino a completa rimozione del detergente.

Lavaggio con macchina a Tunnel.
1. Risciacquo; 
2. Fase di lavaggio EXTRASIL dal 1 al 3% a 40/50° C;
3. Fase di disinfezione PERACTIVE 50 allo 0,5% temperatura ambiente;
4. Risciacquo.
Alternative. 
Fase di disinfezione P900CIDE P M.C. (Percitrico allo 0,7%) o OXTERIL BATH (Ossigenata 
Food Grade allo 0,5%).
Procedura alternativa
1. Risciacquo; 
2. Fase di lavaggio FORTACID 80 dal 1 al 3% a 40/50° C;
3. Fase di disinfezione PERACTIVE 50 allo 0,5% temperatura ambiente 
4. Risciacquo.
Alternative. 
Fase di disinfezione P900CIDE P M.C. (Percitrico allo 0,7%) o OXTERIL BATH (Ossigenata 
Food Grade allo 0,5%).
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Trasformazione carni

2.8 Lavaggio bilancelle
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza al bisogno.
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con CHLORAL 50 dal 2 al 5% a temperatura ambiente per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.
Lavaggio con lava bilancelle. 
1. Risciacquo;
2. Utilizzare una soluzione di FOSFODET MMW dal 1 al 2% a 50/60° C;  
3. Risciacquare;
4. Utilizzare una soluzione di PERACTIVE 50 allo 0,5%;
5. Risciacquare.

2.9 Lavaggio vagonetti
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con CHLORAL 50 dal 2 al 5% a temperatura ambiente per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.

Lavaggio con lava vagonetti  
1. Risciacquo;
2. Soluzione di FOSFODET MMW dal 1 al 2% a 50/60° C fino a completa rimozione  
 dello sporco;
3. Risciacquare fino a completa rimozione del detergente. 



2.10 Camere bianche 
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza giornaliera.
1.Sgrossatura;
2. Schiumare con CHLORAL 50 dal 2 al 5% a temperatura ambiente per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente.
Procedura alternativa
1. Sgrossatura;
2. Schiumare con OKORON 13 dal 2 al 5% a temperatura ambiente per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del detergente. 

2.11 Celle frigorifere/ defrosting/ asciugamento/
stagionatura/ maturazione
Procedura di lavaggio con sistema a schiuma. Frequenza periodica (a cella spenta).
1. Sgrossatura;
2. Schiumatura con CHLORAL 50 dal 2 al 5% per 15';
3. Risciacquo fino a completa rimozione del prodotto. 

Risciacquo BATTERIE DELLE CELLE  
Spruzzare una soluzione di DETERSAN Q 2-3%. Risciacquare.  

Trasformazione carni  
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4.Igiene dell'operatore

4.1 Igiene dell’operatore
Procedura. 
Disinfezione della mani con ISOFASTER MANI SPRAY o DRYHAND GEL o IRCAGEL Pmc 
tal quale. Sanificare le mani prima e  alla fine  del ciclo produttivo. Inoltre,  sanificare le 
mani ogni qual volta si lasci la propria postazione. 

4.2 Lavastivali
Procedura. 
Procedura prima dell’entrata in caseificio  
sanificare gli stivali con SANISPECIAL ANF 1%  
per 10 secondi. 

Pulizia con lavasciuga. 
Riempire il serbatoio della lavasciuga con una soluzione diluita del prodotto 1-5% 
di TECNOSOL PLUS.
Alternativa
Riempire il serbatoio della lavasciuga con una soluzione diluita del prodotto 1-2% 
TECNOSAN.

Pulizia manuale.
Distribuire la soluzione (100-200 gr/lt) TECNOSOL sulla superficie da lavare, lasciare agire 
per 10-15', strofinare con mop e spazzolare nei punti più difficili, asciugare.

3.Lavaggio pavimenti
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Pulizia pavimenti e superfici dure 

Utilizzare una soluzione al 1-3% di Pul. Universale Concentrato, tempo contatto 10-15’ 
Successivamente risciacquare.

Sanitari 

Utilizzare tal quale PUL. FORTE WC, tempo contatto 10-15’. 

Disincrostazione
Spruzzare  sulla superficie PUL. SPECIALE BAGNO tale e quale, con tempo di contatto 
10-15’. Risciacquare.
Prodotto alternativo: 
Utilizzare una soluzione PUL. SUPER DISINCROSTANTE L al 1-3% con tempo  
di contatto 10-15’. Risciacquare.

Disinfezione superfici dure 
Utilizzare una soluzione al 1-3% di PUL. SEPTOGARD  AP PLUS , con tempo di contatto 
10-15'. Risciacquare.

Vetri
Spruzzare direttamente sul vetro PUL. NON SOLO VETRI e successivamente passare  
con un panno pulito.

5.Aree non produttive
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Note



IRCA SERVICE S.p.A.
S.S. Cremasca 591 n°10 

24040 Fornovo S.Giovanni  (BG)
Tel. 0363 337250 - Fax 0363 337251

e-mail: info@ircaservice.com
P.iva: 02408730162

www.ircaservice.com




